
M E N U

Tutte le pizze sono preparate con lievitazione lenta di 72 ore,

ingredienti d’origine e mano ferma.
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ANTIPASTI

Tagliere Green 15 €
Selezione di salumi e formaggi con miele, confettura e focaccia calda.

Burrata & Crudo 18 €
Burrata pugliese, prosciutto crudo di Parma e focaccia calda.

Tartare di Manzo 16 €
Battuta di manzo, olio EVO, sale, pepe e focaccia calda.

Carpaccio Gioia 16 €
Carpaccio di manzo, rucola e scaglie di grana.

Parmigiana di Melanzane 12 €

BRUSCHETTE

Pomodoro, basilico e olio EVO 4 €

Mortadella, stracciatella e granella di pistacchio 5 €

’Nduja, burrata e miele piccante 5 €

Stracciatella, olio al basilico, pinoli tostati e pomodorini confit 5 €
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FRITTI
Supplì Classico 2,50 €

Supplì Cacio e Pepe 3 €

Supplì all’Amatriciana 3 €

Supplì all’’Nduja 3 €

Supplì al Ragù 3 €

Crocchetta Classica 2,50 €

Mozzarella in Carrozza (2 pz) 5 €

Olive Ascolane (5 pz) 6 €

Bocconcini di Pollo Croccanti
(5 pz)

7 €

Patatine Fritte 5 €

Montanara Pomodoro e
Pecorino

3 €

Montanara Mortadella e
Pistacchio

4 €

Onion Rings (6 pz) 4 €

Filetto di Baccalà pastellato 5 €

Fiori di Zucca 5 €

Verdure Pastellate 4 €

RESERVA LOADED FRIES

Patatine croccanti, cheddar fuso, bacon croccante, cipolla crispy e salsa Reserva.

8 €

GRAN FRITTO GREEN

18 €

Verdure pastellate
Mozzarella in carrozza
Montanara pomodoro e pecorino

Montanara mortadella e pistacchio
Bocconcini di Pollo croccanti (2 pz)
Onion Rings (6 pz)
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LE PIZZE CLASSICHE

Margherita 8 €
Pomodoro San Marzano, fior di latte d’Agerola, olio evo e basilico fresco

Napoli 10 €
Pomodoro San Marzano, alici di Cetara e fior d’Agerola

Marinara 9 €
Pomodoro San Marzano, aglio, olio, origano e peperoncino

Crostino 9 €
Fior d’Agerola e prosciutto cotto Fiorucci

Bufala e Reggiano 11 €
Pomodoro San Marzano, bufala fresca, scaglie di grana e olio al basilico

Fiori di zucca e alici 12 €
Fiori di zucca, alici di Cetara e fior d’Agerola

Capricciosa Green Reserva 12 €
Polvere di olive nere, uovo Bismarck, prosciutto cotto, funghi champignon e petali di carciofo

Diavola 11 €
Pomodoro San Marzano, salame piccante ferro di cavallo, ’nduja e fior d’Agerola

4 Formaggi 11 €
Fior d’Agerola, provola, gorgonzola e Parmigiano Reggiano 30 mesi

Boscaiola 11 €
Fior d’Agerola, funghi e salsiccia

Patate e salsiccia 11 €
Patate, fior d’Agerola e salsiccia

Americana 11 €
Pomodoro San Marzano, wurstel, fior d’Agerola e patatine fritte
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LE PIZZE SPECIALI

Green Delight 11 €
Fiori di zucca, crema di zucchine, peperoni, cicoria, fior d’Agerola e provola

Caprese 12 €
Pomodoro giallo e rosso, bufala, olio al basilico, basilico e grana

Parma 24 13 €
Rucola, prosciutto di Parma 24 mesi, stracciatella e pomodori confit

Nerano 11 €
Crema di zucchine, zucchine fritte, fior d’Agerola e provola

Amatriciana 12 €
Pomodoro San Marzano, guanciale croccante e pecorino

Carbonara 12 €
Fior d’Agerola, carbonara, ’nduja e guanciale croccante

Carpaccio Suprema 15 €
Carpaccio di manzo, rucola fresca, scaglie di Grana Padano DOP e olio EVO
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BURGER
Tutti i burger sono preparati con hamburger di manzo da 200 g, pane artigianale tostato e serviti con
patatine fritte.

Reserva Burger 18 €
Cheddar, bacon croccante, uovo bismarck, iceberg, anelli di cipolla croccanti, salsa Reserva

Original BBQ 17 €
Cheddar, bacon croccante, iceberg, pomodoro, salsa BBQ

Triple Cheese 16 €
Triplo cheddar, cetriolini, cipolla, salsa Burger

Spicy Burger 17 €
Cheddar, jalapeños, cipolla caramellata, iceberg, salsa piccante

Golden Chicken 15 €
Pollo croccante, cheddar, bacon, iceberg, pomodoro, salsa Honey

Green Burger 15 €
Burger vegetale, mozzarella di bufala, verdure grigliate, maionese

DALLA GRIGLIA

Tagliata di Manzo (300 g) 24 €

Ribs BBQ 14 €
Costine di maiale cotte a bassa temperatura con salsa BBQ.

Petto di Pollo alla Griglia 10 €

Filetto di Pollo Croccante 12 €
Servito con salsa Honey
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CONTORNI
Patate al Forno 5 €

Verdure Grigliate 5 €

Cicoria Ripassata 5 €

Insalata Mista 4 €

DOLCI
Cheese cake Frutti di bosco /
Nutella

5 €

Pannacotta Frutti di bosco /
Nutella

5 €

Tiramisù 5 €

Angioletti con la Nutella 5 €

Tartufo di Pizzo Calabro 5 €

BEVANDE
Acqua 2 € Fanta 3 €

Coca-Cola 3 € Sprite 3 €

Coca-Cola Zero 3 € Caffè 2 €
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BIRRE ALLA SPINA

Blanche piccola 4 € media 6 €

Carlsberg piccola 3 € media 5 €

Grimbergen piccola 4 € media 6 €

VINI BIANCHI

Falanghina 15 €

Chardonnay 18 €

Ribolla gialla 18 €

Sauvignon 20 €

Gewrztraminer 22 €

Vermentino 22 €

VINI ROSATI

Soffio di Bruni 15 €

Solarea 15 €

Grecia 16 €

VINI ROSSI

Idilio 15 €

Montepulciano 15 €

Chianti 16 €

Ripasso 18 €

Barbera d’Alba 18 €

Brunello Montalcino 25 €

BOLLICINE

Prosecco Cuvée 15 €

Gaudensius Blancs de noir 18 €

Gaudensius Blancs de Blancs 20 €

Franciacorta Sparviere Rosè 20 €

Gaudensius Pas Dose 25 €

Gaudensius Rosè 25 €


